
CHARIOTS
• Chariots de cuisson

• Pour four à chariot fixe standard

• Pour four avec déflecteurs

• Pour four à chariot rotatif

CARACTÉRISTIQUES PRINCIPALES

• Construction inox
•  Structure monobloc en tube de 25 × 25 ou 30 × 30 mm suivant dimensions avec barre anti 

écartement à mi hauteur
•  Possibilité d'aller jusqu’à 20 niveaux de glissières avec ou sans butées, suivant modèle de four 

(à confirmer à la commande)
•  Système de guidage et ou d’accrochage, suivant modèle de four (à confirmer à la commande)
•  4 roues haute température standards, pivotantes, ø 80 mm ou 100 mm suivant modèle de four
•  Les dimensions de longueur et largeur correspondent aux dimensions de la platerie utilisée
•  Dimensions extérieures à confirmer au moment de la commande en fonction du modèle du 

four

DIMENSIONS (mm) CODE

Jusqu'à 600 × 800 mm 500097

DIMENSIONS (mm) CODE

Jusqu'à 600 × 800 mm 500098

DIMENSIONS (mm) CODE

Jusqu'à 600 × 800 500099
Au-delà de 600 × 800 à 800 × 800 500100

Au-delà de 800 × 800 à 1000 × 800 500101
Au-delà de 1000 × 800 Nous consulter

500097

500098

500099

• Chariot sur mesure
CHIFFRAGE SUR-MESURE

Veuillez spécifier :
• Marque du four et modèle du four (rotatif ou fixe)
• Entrée du chariot en mm 
• Nombre d’étages
• Arrêt sur glissières (1 côté, 2 côtés ou sans)
•  Longueur des glissières, type d’accrochage (par le haut, par le bas, par le haut et le bas ou 

sans) 
• Dimensions extérieures du chariot en mm
• Hauteur du sol à la partie supérieure sans le système d’accrochage 
• Hauteur du sol à l’axe du système d’accrochage 
• Hauteur de la première glissière 
• Largeur extérieure du chariot 
• Profondeur du bâti du chariot 
• Pas entre glissières 
• Hauteur hors tout du chariot 
• Diamètre des roulettes (ø 80 mm ou ø 100 mm), avec ou sans freins


